3. Az erjesziés:

PALINKACEFRE KESZITES ES ERJESZTES TECHNOLOGIAJA

HASZNOS TANACSOK BERFOZETOKNEK

A gyiimdlcs szedése:
» Egészséges érett, de nem tulérett gyimolcs! Ne a foldrél szedjiik! Ha a f8ldrGl kell felszedni és
talajszennyezett a gylimolcs, mossuk meg!
« Nyaron lehetdleg reggel szedjiik, hogy ne legyen meleg, vagy hagyjuk egy €jszakat gylimalcsos
ladaban lehiilni, &s csak masnap reggel cefrézziik be! =
s Ha nem egészséges a gyiimolcs minél gyarsabban dolgozzuk fel, mieldbb savazzuk le, és azonnal
oltsuk be fajéleszivell
A cefrézés:
» Tisztdra mosott eszkozokkel dolgozzunk! Az eszkozoket haszndlat utdn mossuk el,
és legalabb.szezon elGtt és utdn fertdtlenitsik le!
Ziizas (magozds is). Csonthéjasok magja az erjedés elst néhany napja utan,
amikor mar-a mag leil a hordo aljdra, elvalaszthato.
Kevéshé léds gyiimdlesoknél sziikség lehet viz hozzdadasara, hogy folyékony legyen a cefre.
A 1€ a cefre tetejéig érjen.
Savazas borkdgsavval (Harmathker Bt) pH: 3-3,2-rel!! Indikatorral mérni (Harmathker Bt).
Csak néhany gyiimolcs van, amit nem sziikséges savazni pl: meggy, dfonya.
Pektinbontd enzim adagoldsa a cefre feltarasara, elfoly6siiasara (Harmathker Bi)!
Ne cukrozza a cefrét, mert ez torvényellenes, és a nagyohb mériékd
cukrozas rontja a palinka min§ségét!
Alaposark legyenek bekeverve az anyagok!

« Tiszta edényzetben! Az erjedést daralas utan azonnal be kell inditani!
Fajélesztdis (Harmathker Bt) beoltds, majd a tapanyag (Harmathker Bt) bekeverése.

Alaposan legyen megkeverve a cefre, majd legyen gy lezdrva, hogy a gaz gltdvozzon, de a levego
ne tudjon érintkezni a cefrével! Hordotetd abroncs nelkill feltéve, folia vagy kotyogo.

Hiivds helyen, arnyékban erjedjen a cefre! Idealis erjesztési cefrendfok: 17-20 °C.

Ha kell, vizzel toltott, lefagyasztott PET palackokkal lehet néhany fokot hiiteni a cefreén.

Erjedés kozben naponta tiszta keverGvel érdemes dtkeverni a cefrét, majd vizzel lemosni a keverdt!
A habzas megakadalyozasara, ha szilkséges, a Foamsol habzasgatlo (Harmathker Bt) hasznalhato!
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4. Almatermésiiek, szdldk és mds illatos gyiimalcsdk aromafeltard enzimkezelése:
s Az uterjedésben keverjiink a cefrébe 5 g/hl Lallzyme Beta aroma-felszabaditd enzimet.
s Az enzimkezelés idBigenye a idrolas sordn 3-4 hét, ezutan, ha lehet, azonnal fozziik a palinkat.

5. Erjesziés utani tarolds:
« Tolisiik tele a hord6t, taroldedényt, majd légmentesen zarjuk!
» Hilvés, hideg helyen taroljuk a lefGzésig!
« Bogyos gyiimblcsoket, alacsonyabb alkoholtartalmu cefréket minel eldbb fozessiik le!
= Hosszahb idejii tarolés esetén a cefrét 2,8-3,0-as pH-ra savazzuk le! (2. savazas)

6. Pélinkafdzés:
» Habzdsgatlas a Foamsol-lal.
- —
» 5-15 g/100 kg cefre, borseprdnél emelt dézis.
= Jobban teli télthetd iist, gyorsabban lefézhetd cefre.
« Azt iist tisztitdsa is sokkal egyszer(ibb, mert nem ég ra a hab.

3231 Gyongybssolymos, Csakkéi ut 10.
Tel/fax: +36-37/370-892; www.kokoferm.hu

5. Eleszt

A természethd

1. Savazas borkosawvval

+ haszndlat eldtt vizhen feloldani
+ 1-3 g/kg gylimdlcs savigény

» kiros baktériumak gétldsa

= szebb illatd palinka

s jobb alkohol-kihozatal

2. Pektinbonto enzim bekeverése

LALLZYME HC:

s -3 g/100 kg cefre

= 2-3 0/100 | vizze! higltott cefre,
a vizben szegény gyiimblesdknél

« hasznalat eldtt vizben feloldani

= jobb, gordiilékenyebb erjedes, tobb
aroma és alkohol

3. Optimum White

= Oxiddciot megeltzd élesztttapanyag.
a savazds és a pektinbontd bekeverése utan
30 g/hl. Fajtajellegesebb, teltebb palinka,
kevesebb elfipdriat.

4. Beoltas UVAFERM fajéleszidvel

Danstil A, CM, 228, PM élesztdk

valamelyikével:

» 20 /100 kg cefre; rothadas esetén
30-50 g/100 kg cefre

= atasakon [évd hasznalat utasitds pontos
betartasa (Gra, hGmérs, vizfiirdd)!

= qgyors erjedés, tobb alkohol

s aromagazdag palinka

gtapanyag adagolasa
UVAVITAL:

« 20 g/100 kg cefre

« haszndlat elGtt vizben felnidani
+ jobb alkohol-kihozatal

= szebb illatok, izek

6. Hahzasgatlo bekeverése

Foamsol:

= 5-15 g/100 kg cefre
» a cefrére dnteni

¢ nincs kihabzas

7. Aromaielszahadito enzim

LALLZYME BETA

+ ha az erjedés és a fézés
kozott 4 hétig pihen a cefre
{5 9/100 kg cefre)
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